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干制红辣椒栽培技术 
王广华，李显日，刘 玲，王殿纯 

(青岛农科院蔬菜研究所，266100) 

干椒是人们喜爱且营养丰富的佐料食品，还可 

加工成食用红色素和辣椒油。目前，干椒及其制品 

已成为我国主要出口农产品之一。随着干椒种植 

面积的日益增加，在生产中也出现了品种退化、病 

虫害加重、栽培技术落后、产量低、品质差等问题， 

导致经济效益下降，严重影响了种植户的生产积 

极性。为此，笔者总结出了几条解决措施，以供参 

考 

1 品种选择 

露地干辣椒应选择抗病性强、耐热、果型规 

则、株型紧凑、结果多、部位集中、果实红熟快而 

整齐、果肉含水量小、干椒率高、辣椒素含量高等 

特点的品种。 

2 播种育苗 

2．1 种子处理 

播种前将用纱布包好的种子放人 50～55℃的 

温水中，不断搅拌至水温降到30℃，继续浸种8～ 

10 h，然后出水沥干，置于28～30℃的条件下催芽。 

催芽过程中每天用温水冲洗并上下翻动种子 1遍， 

催芽 3～4 d，待大部分种子露白即可播种。 

2．2 播期 

北方地区适宜的播种期在 2月中下旬，多采用 

阳畦或小弓棚育苗，苗龄60～70 d为宜。 

2．3 培育壮苗 

苗床土应散碎肥沃，这是培育壮苗的关键。育 

苗用的阳畦应选择在未种过茄果类蔬菜的地块。 
一

般播种前 10～15 d，每平方米苗床施人复合肥 

0．2 kg和磷酸二氢钾 O．5 ，另外再加入 10～l5 g 

多菌灵或福美双进行消毒。播种后，应把地膜封严， 

以提高土壤温度，10 d左右即可出苗。幼苗出土后， 

应及时通风，防止徒长，苗床内白天温度控制在 

25～30℃，晚上 l5～20℃。移栽前 15 d，应控制 

肥水，加大放风量，进行炼苗、蹲苗，防止出现徒 

长苗。 

肥40 kg，在黄花菜蔸边开穴埋施并浇足水，或于株 

丛问或行间距株丛 13 cm处，开宽18 cm、深 15 cm 

的沟，每 667 rn 深施猪、牛粪 2 000kg左右，以便 

为来年春苗生长和抽薹贮备充足的养分。 

2．4．3 病虫害防治 

黄花菜主要病害有叶斑病、锈病、叶枯病等； 

主要虫害有红蜘蛛、蚜虫和金龟子等。药剂防治叶 

斑病可用75％百菌清可湿性粉剂600倍液或70％代 

森猛锌可湿性粉剂600倍液喷雾2次；锈病可用25％ 

粉锈宁可湿性粉剂500倍液或50％代森锌可湿性粉 

剂500倍液喷雾2次；叶枯病可用 50％百菌清可湿 
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性粉剂 600倍液或58％甲霜灵锰锌可湿性粉剂500 

倍液喷雾2次。防治红蜘蛛和蚜虫可用生物农药虫 

螨克2 000倍液喷雾，每周 1次；防治金龟子可用 

90％晶体敌百虫 l 000倍液喷雾。注意化学药剂应 

在采收前 15 d停止使用。 

2．5 采收 

黄花菜采收时间要求很严，一般在中午 12时 

至下午 l4时进行，过早影响产量和色泽，过迟花 

瓣开裂，花粉散出，品质变差，失去商品价值。采 

收不能损伤花蕾和花薹，要求带蒂不带枝梗，同时 

盛装花蕾的容器要保持卫生，轻放、轻倒。团 
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量落花落蕾，结果期推迟。因此，追肥时应以复合 

肥为宜。在门椒坐住后，追肥 1次，每667m 随水 

冲施复合肥 7～10kg。在结果盛期，每隔 l0～15 d 

追肥 1次或每667 m 施人尿素10～l5 kg。此外，可 

结合喷药交替喷施0．2％磷酸二氢钾和0．2％尿素3～ 

4次，对于促进果实膨大、早熟有显著效果。 

4．3 适时中耕 

要经常进行中耕、除草，同时结合培土，减少 

土壤板结程度，促进不定根的发育。一般盛花期过 

后要培土 3～4次，防止植株倒伏。 

5 病虫害防治 

5．1 虫害 

主要有蚜虫、烟青虫和棉铃虫。蚜虫可用 1 000 

倍液的吡虫啉或 2 000倍液的抗蚜威可湿性粉剂防 

治；烟青虫、棉铃虫可用高效氯氰菊酯2 000～3 000 

倍液或阿维菌素4 000倍液喷雾处理。 

5．2 病害 

主要有病毒病、疫病、青枯病和炭疽病。病毒 

病应以预防为主，在苗期定植后及时喷施 20％病 

毒 A可湿性粉剂500倍液，前期隔5～7 d喷 1次， 

连续喷3～4次；疫病和青枯病可用58％甲霜灵锰锌 

400倍液喷施，也可用90％乙磷铝600倍液在茎基 

部涂抹，7～8月是疫病的高发阶段，应每7～10 d 

喷 1次药，做到有备无患；炭疽病可用75％百菌清 

可湿性粉剂 600倍液或福美双防治。 

6 分次采收 

为了提高红辣椒的产量和品质，降低青果率， 

在果实全红而尚未干缩变软时及时采收。丽 

3 定植 

3．1 整地筑畦 

深翻前每 667 m 施人充分腐熟的优质农家肥 

3 000～4 000 kg、豆粕 100～150 kg、复合肥20～ 

30 、氯化钾 8～10 。为了便于排灌，多采用高 

畦双行栽植，畦面宽 60～80 cm，畦与畦之间沟宽 

20～30 cm，畦面垂直高度 15～20 cm，这样雨大时 

可及时排水，干旱时只浇畦沟，保持畦面疏松透气， 

有利于辣椒根系的生长发育。 

3．2 适时定植 

北方地区一般在5月上旬，日平均气温达到18℃， 

最低气温15℃以上时定植。定植前按株距20-25 cm、 

行距45～50 CITI挖穴，每穴栽一苗。为促使缓苗快， 
一

般采用暗水定植的方法。 

4 田间管理 

4．1 水分管理 

定植5～7 d即可缓苗。缓苗后浇 1次水，以后 

不浇水或少浇水，以利于提高地温，促进根系发育。 

门椒开花时，要根据土壤墒情浇水，开花期间控制 

浇水次数，防止落花、落果和徒长。在生长中后期， 

随着气温的升高，可7～10 d浇 1次水，禁止大水漫 

灌，要见干见湿，同时，高温天气忌中午浇水。进 

入红果期，要减少浇水，防止贪青，促进果实转红， 

减少烂果。 

4．2 及时追肥 

辣椒喜肥，除施足基肥外，要分次追肥。但辣 

椒对施肥量特别是氮肥的反应很敏感。在浇水多、 

地温高的情况下，如果定植初期吸收过多的氮，就 

会出现茎叶生长过旺，引起营养分配失衡，导致大 

芦笋多糖提取分离项目通过鉴定 

由中科院过程工程研究所赵兵研究员主持的芦笋多糖提取分离及生物活性研究项目，近日在北京通过 

成果鉴定。 

我国芦笋年产140万t左右，居世界首位，但每年有超过60万t的老茎等被丢弃。赵兵研究员带领课 

题组与秦皇岛长胜农业科技发展有限公司、河北科技师范大学等合作，先后对芦笋皂苷、芦笋多糖等进行 

了分级提取分离及生物活性研究，形成了循环超声常温高效提取关键核心技术、集成化分离纯化技术、快 

速质量检测技术和企业标准，建立了中试生产线。芦笋多糖具有良好的抑制肝癌、宫颈癌细胞生长，清除 

自由基，提高免疫等生物活性。团 
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